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Bera,  tvanje | pakevan|e

pDorovnice







Na In berbe

Koje |e clljano tr Iste?

“‘Uberi sam” - maleprodaja na farmi
o Kupac sam bere
¢ “Obu iti” kupca

Tr ISte sve egVvo a - konzumno

 Ru na berba (prve branje — najvisi kvalitet)
« [agano tresenje

« Masinski (samo kasnije berbe i neke sorte)

Sve e u rinfuziili zamrznuto - za preradu
o Po eti berbukasnije (manji broj berbi)

« Tresenje

o Masinski




Bereviaice SuKeesiviaoe sazrevaju

o Grozdoevi mogu sadr ati zrele, polu-
zrele | zelene plodeve




Bereviaice SuKeesiviaoe sazrevaju

Plod sazreva 7-10 dana nakoen debijanja
plave boje

Ppve ava Krupno u za 25% nakon
dobijanja plave boje

Zreli plodovi mogu ostati na stablu do 10
dana (akoe berba mora da se odlo 1)

Kod ve Ine sorti berba traje 3-4 sedmice,
0dnosno 3-4 branja uisezoni

Berba se mo e produ Iti na 10 sedmica
kembinovanjemirano, srednje I kKasno-
sazrevaju Ih sorti




Z1eo plod e plav
sa obe strane

Polu-zreo plod |e
sa donje strane
(do peteljke) beo
I ervenkast




Kada st pledoevi zrell ...

Berbul treba obaviti:
Pravovremeno

Bez oste enja
ploda

ISto
SuUvo




NIisko- bunasta borovaica

(V2 Angustiielitim)
esto se bere “ esliem”







\V/ISOKO- bunasta porevaica
(V. Corymlbosum)

naj es e se bere ru no za
tr ISte sve eg Vvo a

Mo e se koristiti pesuda
oka ena o vrat Il pejas




Polukrlts na pesuda
Za prikupljan|e
(“kiSelran’)

pogedna kod
manjih. buneva




Obu Ite debro hbera el

Ruke moeraju biti Iste... Prati ih nakon toaleta!

Obrati sve zrele plodeve pre odlaska na
naredni bun

Brati samo zrele pledove... zelene ostaviti da

dozru za kasnije branje
Izbegavati tumbanje ili gnje enje ploda, ili
prepunjavanje saka tokom branja

U gajbu/poesudu ne stavijati oSte ene plodove
i druge materijale

NIKAID e estavijatii elhrane plodeve da steje na
Suncu!




Bera e pla atifporul Inku

Pla anje se ugovara prema kol in
Lbranog vo a




VMehanizovana berba

o Masinski bera I razvijeni 1960-1h
o Po Ul Inku odmenjuju de 100
bera a

o Najve I deovo a za dalju
preradu se danas bere masinski

o Poboljsanja ul kenstrukeij
omogu uju masinsku berbu I za
tr ISte sve eg Vo a




VMehanizovana berba

o Mehani ki bera I prilagodjeni za zasade
od 5 do 50+ ha
















Uputstva za masinsku bernu

Prvo branje ebaviti ru no, kake bi se otvorili
grozdoevi | olaksalo dozrevanje

Brati Isklju Ive suvo vo: e izbegavaju |
najtopliji deo dana
Umanjiti iIspadanje ploda 1 ubla iti udaranje o

stranice bera a

Eliminisati vibracije koliko je mogu e
Gajbice za prihvat ne puniti vise od 10-12cm
Pa ljivo rukovati gajbicama I prazniti in

\/o! e staviti u pothladul STO PRE!




Hlad|enje (pothlada) GRraNeg Vo a

Toplota sa polja mo e da pokrene boelesti 12
asova nakon branja

Obrano vo e nastavija da dise Sto ga dodatno
zagreva ak za 7C ... ukolike temperatura nije
kontrolisana pothladom

Na 27C borovnica dise 20 x brr e nego ha 4C

Pothladu trelha primenitl najkasnije 4 sata nakon
DEerpe primenom sistema strujanja hladnog
vazduha u tunelima il komorama




Gajice i kutije: slor It U fermi tunela / redeva v
[ashladne] kemeri sa brzem: poethiacdem




Postaviiiljak ventilater da IZVICA™ |
vazduh 1z tunela




Pokiriil pokiepecem| kako bl hladan vazdui
proelazie krez sio: enufampala uliver e




i

Ovake se poesti e BRZOITUJEDNA  ENO hladjenje !




STEPEN HLADJENJA BOROVNICE U RE IMU HLADJENJA
UPOTREBOM VENTILATORA | MIRUJU EG VAZDUHA







UNECE Standardza horevnice

o Minimalni opsti zanievi za horevaice
namenjene proaaji ur Evropi:
— Neoste ene
— Zdrave

— |ste

— Bez prisustva steto ina ili oste enja od njih
— Bez prisustva nerazvijenin plodova

— Bez prisustva suvisne eksterne via nosti

— Bez prisustva stranog mirisa il ukusa

— Veli Ina pleda nije obavezuju I zahtev




UNECE Standardza horevnice

o ‘Extra klasa borovnica za prodaju u
Evropl moera biti najboljeg kvaliteta:
— Sa karakteristikama sorte
— Pokrivena prasnjavim vestanim slejem
— Bez prisustva grozdova
— Bez ve 1h oste enja
— Bez prisustva lista ili peteljke
— 5% tolerancija za defekte




UNECE Standardza horevnice

o Klasa | borovnica za prodaju u
Evropl moera biti dekrog kvaliteta:
— Sa karakteristikama sorte
— Poknivena prasnjavim vestanim slejem
— Bez prisustva grozdova

— Dozvoljlena manja edstupanja ui boji,
obliku Il vrsto I plodova

— 1% lista 1li peteljke
— 10% telerancija




UNECE Standard za bereviice

o Klasa Il — borovnice za prodajuiu
EVvropll moraju Ispunitl minimum
itevas

Dozveljena odstupanja u pegledu
00je, razvijenosti ili tvrdo e

— Dozvoeljeno manje cedjenje
Il prisustvo soka

— 2% lista Ili peteljke

— 10% tolerancije




Pakoevan|e u plasti ne: pesudice

o Standard za pakevanje borevnice u svetu
o 250 gr naj es e pakevanje u sezoni
o 125 gr za ranu il kasnu sezonu




Dozvoljena odstupanja
U kell ni - sadr aju
Poreklo

Te na ili zapremina

Bar-koed (UPC code)
Za obradul podataka

Brand/Marka
Sertifikat/Standard
L0go

Ftiketa za sve u
POreVAICU




Sortiranje I pakevanje

* RU no brane borevnice se “sortiraju” u
polju, prilikom berbe
— Jeftinije
— Manje se oste uje plod
— Radnicl moraju biti obu: eni

o Masinski brani ili'treseni plodevi se
sortiraju na PeSennoj epremi U prestoriji za
pakovanje Il u rashladnoj komor




Sortiranje I pakevanje

o Dostupna je oprema prilagodjena potrebama
razli 1tih ebima — od male linije za farmu do
opreme velikog kapaciteta za najve e hladnja e




Oprema za manje kol ine Oprema velikog kapaciteta




LINIJA ZA SORTIRANJE | PAKOVANJE
SVE E BOROVNICE
r Sto za pakovanje

Punja ica posudica

Dodatno
sortiranje

Punja ica
kutija

Inspekciona

sortiranje

|

KOMORA ZA k I
ZAMRZAVANJE RASHLADNA POTHLADA
r KOMORA '
|ZLEANZ




Punja ica kutija -
- Komora @ 1C

“Lazy susan” sto za pakovanje

Pothlada

Punja ica posudica '

Linija za IS enje

Inspekciona traka _ _
izduvavanjem

Traka za sortiranje







Rashiadna kenora za skiadistenje
Sye Inbereviaica

o Akoisu praviine brane, pethladjene | uvane u
hladnom, borovnice mogu trajati 2-3 sedmice

o Optimalna temperatura uvanja = 1C
o Optimalna via nost vazduha = 95%




Odr avatl ‘hladnr lanac” il

‘lanac pothlade”

o Od mementa hladjenja naken berbe do
trenutka predaje krajnjem potroesa u

o Prevoz sa rashladom je neophodan
o SlGQO Se preporu uje izlaganje u

rashladnim vitrinama
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